Il Menu di Natale

. “nuse Bouche

“tema di Polenta con Erbette aromatiche e Gamberetti grigi
“appesante spadellate accompagnate da Indivia belga stufata e Tartufo bianco
“onsommé di Cappone con Tortellini di Valleggio

“arré di Vitello da latte cotto a bassa temperatura agli Aromi

Airea di Patate all'Olio extra-vergine d’Oliva e Carciofi alla romana

. #onchetto di Natale

Vaffé e Piccola Pasticceria

€ 70,00 per persona, Iva Inclusa

Vini della prestigiosa Selezione Due Torri inclusi

Supplemento per Menu di Natale dedicato ai Bambini di eta inferiore ai 12 anni: € 40,00




Christmas’ Menu

. “nuse Bouche

“ream of “Polenta” with aromatic Herbs and grey Shrimps
auté Scallops with Chicory and white Truffle
“onsommé of Capon with Tortellini from “Valeggio”

“oin of Veal with Herbs, cooked at low temperature

;(xtra—virgin Olive Oil Mashed Potatoes and Artichokes Roman style
Zale-log

Voffee and small assorted Pastries

€ 70,00 per person, 1 at included

Due Torri Hotel Wine Selection included

Exctra charge for Christmas’ Kids Menu (children under 12): € 40,00




